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Lagriculture et lélevage onl été, depuis des temps im-
mémoriaux, les principales aclivités economiques de la
chaine des Pyrénées jusquav miliev dv siecle dernier.
Le développement de ces activités est étroitement lie
aux cycles nalurels d'un territoire de montagne.

Chaque année, av printemps et en aulomne, les agricul-
teurs et les bergers (hommes et femmes) organisent les
déplacemenls des animaux svivant des routines pasto-
rales traditionnelles. Le bétail se déplace, quand cela
esl encore possible, a pied en svivant des sentiers ou
des chemins des troupeaux ancestraux.

La transhumance nous a laissé un héritage culturel a la
fois matériel, architectural (batiments traditionnels,
granges foraines, cabanes des bergers, orris, chemins
en pierres séches, etc.) et paysager (patures et landes
dallitude, pres de fauches el terrasses des zones inter-
médiaires...), lié a la production agricole et animale, qui
perdure encore el qui continue a se transmettre de gé-
néralion en génération. Un tissu socio-économique sest
développé av fil des généralions : de la gastronomie a
l'artisanat local en passantl par les foires el fétes qui
marquenl le début et la fin de chaque saison.

La transhumance a eté inscrite sur la liste représenta-
tive du patrimoine culturel immatériel de 'UNESCO, ac-
cordant a cet élément la reconnaissance dune pralique
traditionnelle qui favorise le développemenl durable,
promeul le bien-étre animal el la production de pro-
duils locaux et contribue a protéger les ressources na-
turelles et a préserver la biodiversité des écosystemes
de montagne.



Aujourd'hui, la transhumance dv bétail doit faire face
a de nouveaux défis avec le retour despéces animales
prédalrices protégées, nolamment lours et le lovp.
Deux espéeces, qui atltaquent souvent les troupeaux pour
se nourrir, causant des dommages imporlants auv sec-
teur de lélevage el provoquant le recul progressif el
insidieux des territoires pastoraux.

La pérennité de la transhumance nécessile donc la
mise en place de nouveaux mécanismes juridiques lui
reconnaissant un intérét public majeur pour permettre
en méme temps le maintien dun secteur de lélevage
pérenne el dynamique, le mainlien de la vie dans les
vallées, le développement d'un tourisme durable el res-

ponsable et la préservation d'une tres riche biodiversi-
Le.

Ami randonneur citoyen-consommateur tu peux facile-
menl contribuer av maintien de ce bien commun,
savanl mélange séculaire de traditions et de patrimoi-
nes culturels et naturels fragiles:
- En respectant les droils et usages de ce territoire
que tu traverse
- En profitant de la gastronomie produite par la
communavulée transhumante
- En soutenant les agriculteurs locaux qui ceuvrent
chaque jour par leur savoir-faire pour préserver ce
Lerritoire de trés haute valeur environnementlale.




Effeclif: 1 400 vaches Catlégorie: bovins

ﬁ Poids: ‘ E Taille:
- vaches entre 550 et 600 kg  laille moyenne

- males (étalons) entre d'1,35 m av garrot.
900 et 1 000 kg.

Localisalion: tout le territoire de la Principaute dAndorre

.- CARACTERISTIQUES ------cvvemrmmmmmameieeeeenn. :

Vache rustique a viande.

'+ Adaptée a lorographie montagnarde.

'+ Manteau marron foncé avec des cornes blanches bordées de noir
L Bonnes qualités maternelles, facilité de mises a bas

+ + Palles et pieds forls de longueur el finesse moyennes
.+ Museau large

.+ Bon développement musculaire

'+ Caractére calme et docile
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Produclion:

viande de qualile controlée en race pure ov par
croisemenl avec dautres races

Labels de qualite:
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Viande dAndorre de
qualité contrélée. IGP Carn d’Andorra
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CARN DE QUALITAT




~y

Effectif: 2 100 brebis

ﬁ Poids: ‘

* 99 - 65 kg femme

75 - 100 kg homme

Catégorie: ovins

E Taille:

75 cm femelles
* 90 cm males

Localisalion: tout le terriloire de la Principaute dAndorre

,- CARACTERISTIQUES ---------

Race Rouge dv Roussillon ouv Barbarine

- Laine blanche ou rougeatre, fine et louffue.

- Face el membres de la cape rouge.
* Un agneav par mise-bas.

- Adaplée aux condilions de montagne en produclion extensive.
» Résiste a des températures élevées supérieures a 40°C.

Xisquela
- Pelite taille el grande rusticite.

» Toison blanche lres appréciée pour sa qualite.

* Un agneauv par brebis el par an.
* Les adulles nont pas de cornes.

* Robe blanche avec muqueuses nasales, yeux et oreilles noirs.
- Adaplée aux conditions de haute montagne et a la transhumance.

Lacaune

* Grande taille avec une bonne transformation de la viande

* Mises-bas doubles

- Peu adaplée auvx condilions de montagne
* Précaucité dans la premiere mise-bas

- Visage, exlrémités et toison blancs

» Aplitude mixte de la viande el du lait
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Production: la production est principa- Labels de qualité:

lement destinée a la production de
viande dagneau qui est commercialisée
sous le label de "Viande de qualité con-
trolée d’Andorre’.

CONTROLADA

Viande d’Andorre
¢ de qualile
. controlée

CARN DE QUALITAT

Contlribution: La production ovine contribue a la conservation de la
biodiversité et au maintlien de la produclion et de la qualité fourra-
gere des paturages et des basses terres. Laction de paturage permet
de minimiser et de prévenir les risques naturels (incendies et avalan-

ches) et devient également un élément qui

conlribue av développe-

ment dactivités touristiques pouvant étre liées a la découverle du

paysage et de la nature (randonnée, etc.) et

de la gastronomie locale.
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‘ E Taille:

* jument lourde 650 kg 145 - 1,60 m

 males adultes lourds
(étalons) : »700 kg

Localisalion: tout le territoire de la Principaute dAndorre

,- CONTRIBUTION AU MAINTIEN DU MILIEU NATUREL-.

La produclion délevage équin conlribue a la conservation
de la biodiversite et au mainlien de la produclion et de la
qualiteé fourragere des paturages et terres basses. Laction
de paturage contribue a minimiser et a prévenir les ris-
ques naturels (incendies et avalanches), et devient égale-
ment un élément qui contribue av développement dactivi-
tés touristiques pouvant étre liées a la découverte du pay-
sage et de la nature (randonnées, etc.) et la gastronomie
locale.

Produclion: viande de cheval de qualité controlée.

Labels de qualiteé:
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Viande dAndorre de
qualite contrélée.
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Effectif: 23 000 vaches

Calégorie: bovins

ﬁ Poids: ‘ E Taille:

» 650-750 kg les vaches * 135 m les vaches

- 900-1150 kg les taureaux ° 145 m les taureavx

Origine: Saint-Gaudens

CARACTERISTIQUES -----------mmmmmiiiiiiiiiieeieeeee ~
Vache rustique Robe couleur grise,

qui séclaircit en été Téle cornes en forme
Pelage de lyre avec les poin-

ras et dense tes noires, le bord

des oreilles les
yeuxel le contour des
yeux de couleur noire.

Corps
les muqueuses et
les onglons noirs
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Productlion: viande de qualité en race pure ov en croisement.

Carte/de la Pas de présence reperloriée
répartitions < 100 femelles

des femelles 100 - 499 femelles
Gasconne des 900 - 999 femelles ]
Pyrénées en 1000 - 1999 femelles

France (2020) . »= 3 000 femelles ~

Labels de qualite:

GASCONNE :GASCON /&
Q'r P '# ﬁ- ki ’Ej DES PYRENEES — "i@'}* "
B LE VRAI BEUF ! IR N



Effectif: 152 100 brebis

« r Calégorie: ovins

+ 60 kg les brebis

* 80 kg les béliers

‘ E Taille:

*65 cm les brebis
*80 cm les béliers

Origine: berceau de Tarascon sur Ariege

CARACTERISTIQUES -------vunennnenn

Laine blanche, fine
serrée el sans jarre
de 5 a 10 cm, frisée

Corps
membres forls
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Téle grosse, blanche el
cornue. Les cornes sont
grosses el en spirales
chez le bélier etfines
chez la brebis. Le chan-
frein légerementl busqué

nes,horizontales

les oreilles moyen-
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Production: race a viande. Production de broutards, agés
de 6 a 10 mois et de poids vif 35 kg. Agneaux de boucherie.

Pas de présence reperloriée
< 100 brebis

100 - 500 brebis

500 - 1 000 brebis

1000 - 5 000 brebis

5000 - 10 000 brebis
B 10 000 - 30 000 brebis

Labels de qualite:

Label Rouge Agneau
fermier o)

Sélection des Bergers dg neau
EI%I FYREMEES

Indicalion Geéographique
Protégée Agneau des
Pyrénées
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Effectif: en 2019, 493 juments saillies
Calégorie: equides

i Poids: ‘ E Taille:

- 400-600 kg +1,35-1,55 m

Origine: haule vallée de Ariége dans les Pyrénées

de marques blanches ou de
poils blancs)

. CARACTERISTIQUES -----eeeemseememnnmmeenneeennneanns ‘
Téte chanfrein droit, ) :
frort olat et larae AT Corps membres forls, |
ront p 8BS VI musculature développée,
oreilles courles ;))///‘ \ .ll\\\ S ieds a la corne noil:z e'f: :
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Productlion: le cheval de Mérens esl tres polyvalent. Sa
rusticite et son pied sir fonl de lui un excellent cheval
de randonnée mais aussi déco paturage. Il esl aussi
tres utilisée en altelage.

Les poulains Cheval de Merens
nées en France et

immatriculés(2017). ”

Associatlion:
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